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Preis Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Suppe Brokkolicremesuppe Blumenkohlcremesuppe Rote Bete Cremesuppe Tomatencremesuppe Gemüsecremesuppe2,00 €

Tagesgericht I 7,70 €

TO GO

8,40 €
Im Haus

8,80 €

10,50 €

13€/14€ 13€/14€ 13€/14€ 13€/14€ 13€/14€

7,50 €

TO GO

8,30 €

Im Haus
8,70 €

Wochengericht 7,00 €

TO GO
7,00 €
Im Haus
7,60 €

Beilagensalat 2,50 € bei Tagesgericht I+III inkl. bei Tagesgericht I+III inkl. bei Tagesgericht I+III inkl. bei Tagesgericht I+III inkl. bei Tagesgericht I+III inkl.

7,70 € 8,50 € Vom Buffet Vom Buffet Vom Buffet Vom Buffet Vom BuffetGroßer Salatteller

Beilagen, je

2,00 € Kartoffeln Kartoffeln Kartoffeln
Petersilienkartofeln

2,50 €
Blumenkohl Buntes Gemüse Zucchinigemüse

buntes Gemüse

3,00 € Semmelknödel Pommes Frites Pommes Frites / Kartoffelsalat Pommes Frites Pommes Frites

Dessert Melonden-Quark Limettencreme Quarkmouse Melonensalat Eiscreme2,00 €

Bestellservice: Tel. 0561 / 7893 1177 - Haack im bankcarrée GmbH- Rudolf-Schwander-Str. 3, 34117 Kassel Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Haack mit Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten!

Öffnungszeiten: 7.00 - 14:00 Mittagessen: 11.30 - 14:00 *enthält Pökelsalz(Konservierungsstoff)

vegetarisch Vegan
Betriebsferien 2024 2-5.4., 10.5., 31.05., 4.10., 27-31.12.

Regional MSC zertifizierter Fisch, nachhaltige Fischerrei

Preis für 
Angestellte 
VobaKaGö

Hausmacher Bratwurst 
mit Bratensoße, 
Blumenkohl und 
Kartoffeln

Geschmelztes 
Kräuterhähnchen mit 
buntem Gemüse und 
Ofenkartofeln

Paniertes 
Schweineschnitzel mit 
Kräuter-Speck-Soße oder 
Pilzrahmsauce, Pommes 
Frites

Spaghetti Bolognese mit 
geriebenem Hartkäse und 
Salat vom Bufet

Paniertes Seelachsflet mit 
Kräuter-Riesling-Soße, buntes 
Gemüse und 
Petersilienkartoffeln

Tagesgericht II
Regional / Optmal/ 

Nachhaltg
TO GO  
Im Haus

Sattelschweinbraten mit 
Bratensoße, Bayrisch 
Kraut und grünen 
Semmelknödeln

Aus dem Parmesanrad: 
Penne mit zartem Rind, 
frischen Kräutern und 
Kirschtomaten

Scholle mit Speck, 
Zwiebeln, Kartoffelsalat 
und Salat vom Buffet

Provencecialische 
Rehschulter mit 
Rosmarinkartoffeln und 
Zucchinigemüse

Pulled Pork Burger 
mit Pommes Frites 
und Coleslaw

Tagesgericht III
Bunter Gemüse-Cous-Cous mit 
Zitronenmelisse, Rote Bete, 
Schmanddipp und 
Trockenfrüchten

Grüne Sauce mit Kartoffeln und 
gekochten Eiern

Gemüselasagne mit Mozzarella 
und Rosmarinsauce

Blumenkohl mit 
Haselnussbrösel, weißer Sauce 
und Kartoffeln

Kräuter-Penne mit 
Kirschtomaten und Pesto

Leberkäse mit 
Rahmsauce und 
Pommes Frites

Leberkäse mit 
Rahmsauce und 
Pommes Frites

Leberkäse mit 
Rahmsauce und 
Pommes Frites

Leberkäse mit 
Rahmsauce und 
Pommes Frites

Leberkäse mit 
Rahmsauce und 
Pommes Frites
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