
Haack im bankcarrée - Speiseplan vom 18.11.-23.11.2024 KW 47

Preis Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Suppe Tomatencremesuppe Paprikacremesuppe Karottencremesuppe Blumenkohlcremesuppe Gemüsecremesuppe2,00 €

Tagesgericht I 7,70 €

TO GO

8,40 €
Im Haus

8,80 €

10,50 €

13€/14€ 13€/14€ 13€/14€ 13€/14€ 18€/19,90€

7,50 €

TO GO

8,30 €

Im Haus
8,70 €

Wochengericht 7,00 €

TO GO

Erbseneintopf mit Kochwurst Erbseneintopf mit Kochwurst Erbseneintopf mit Kochwurst Erbseneintopf mit Kochwurst Erbseneintopf mit Kochwurst7,30 €
Im Haus
7,60 €

Gans 19,90 €
7,70 € 8,50 € Vom Buffet Vom Buffet Vom Buffet Vom Buffet Vom BuffetGroßer Salatteller

Beilagen, je

2,00 € Kartoffeln Ofenkartoffeln Kartoffeln

2,50 €
geröstetes Kraut Möhren Schmorkraut Rotkraut buntes Gemüse

3,00 € Kartoffelgratin Bratkartoffeln Pommes Frites Kartoffelpürree Kartoffelpürree

Dessert Karamellpudding Grießflammerie Panna Cotta2,00 €

Bestellservice: Tel. 0561 / 7893 1177 - Haack im bankcarrée GmbH- Rudolf-Schwander-Str. 3, 34117 Kassel Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Haack mit Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten!

Öffnungszeiten: 7.00 - 14:00 Mittagessen: 11.30 - 14:00 *enthält Pökelsalz(Konservierungsstoff)

vegetarisch Vegan
Betriebsferien 2024 2-5.4., 10.5., 31.05., 4.10., 27-31.12.

Regional MSC zertifizierter Fisch, nachhaltige Fischerrei

Preis für 
Angestellte 
VobaKaGö

Schweinebraten mit 
Zwiebeln, Senf, 

Bratensauce, Kartoffelgratin 
und Salat vom Buffet

Puten-Schmand-Braten mit 
Bratkartoffeln und Möhren

Cordon Bleu vom Schwein 
oder Putenschnitzel mit 
Jägersauce und Pommes 

Frites

Gefülltes Kraut mit 
Hackfleisch, weißer Sauce 

und Kartoffeln

Paniertes Seelachsflet mit 
Speck und Zwiebeln, 

Rieslingsauce, 
Kartoffelpürree und 

Gemüse

Tagesgericht II
Regional / Optimal/ 

Nachhaltig
TO GO  
Im Haus

Aus dem Parmesanrad: 
Tagliatelle mit Lachs, 
Parmesansauce und 

Zuckerschoten

Gesottener Tafelspitz 
mit Meerretchsauce 

und Kartoffeln

Wildschweinbratwurst 
mit Schmorkraut, 
Bratensauce, und 

Ofenkartoffeln

Kalbsleber mit Äpfeln, 
Zwiebeln, Bratensauce 

und Kartoffelpürree
Gänsekeule mit 
Rotkraut und Klößen

Tagesgericht III Schupfnudeln mit 
geröstetem Kraut und 
Paprika-Kräuter-Sauce

Blumenkohl mit Sesam. 
Humus und Tomatenragout

Gnocchi mit Prossecco-
Gemüse-Rahm und Salat vom 

Bufet

Spaghet mit Basilikumpesto, 
Kirschtomatenkompott und 

Parmesan 
Gefüllte Champignons mit 
Curry-Linsen und Zucchini

Gänsekeule mit Rotkraut und 
Klößen

Gänsekeule mit Rotkraut und 
Klößen

Gänsekeule mit Rotkraut und 
Klößen

Gänsekeule mit Rotkraut und 
Klößen

Joghurtcreme mit 
Fruchtsauce

Eiscreme mit 
Schokoladensauce

Bei Fragen zu enthaltenen Allergen oder Zusatzstoffen sowie Herkunf der Produkte, wenden 
Sie sich gerne an uns!
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