
Haack im bankcarrée - Speiseplan vom 31.03.-04.04.2025 KW 14

Preis Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe2,00 €

Tagesgericht I 7,70 €

TO GO

8,40 €
Im Haus

8,80 €

10,50 €

13€ / 14€ 13€ / 14€ 13€ / 14€ 13€ / 14€ 13€ / 14€

7,50 €

TO GO

8,30 €

Im Haus
8,70 €

Wochengericht 7,00 €

TO GO
7,30 €
Im Haus
7,60 €

Beilagensalat 2,50 € Tagesgericht I, III, und Wochengericht inklusive Beilagensalat 9,90€, Beilagensalat einzeln 2,50€

7,70 € 8,50 € Vom Buffet Vom Buffet Vom Buffet Vom Buffet Vom BuffetGroßer Salatteller

Beilagen, je

2,00 € Kartoffeln Reis Spätzle Kartoffeln

2,50 €
Bohnen Ratatouillr Kirschtomatenkompot Rahmwirsing

3,00 € Röstitaler Pommes Frites Kartoffelgratin Süßkartoffelpürree,, Kartoffelsalat

Dessert Vanillepudding Schokoladenpudding Rote Grütze ofenschlupfer2,00 €

Bestellservice: Tel. 0561 / 7893 1177 - Haack im bankcarrée GmbH- Rudolf-Schwander-Str. 3, 34117 Kassel Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Haack mit Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten!

Öffnungszeiten: 7.00 - 14:00 Mittagessen: 11.30 - 14:00 *enthält Pökelsalz(Konservierungsstoff)

vegetarisch Vegan

Regional MSC zertifizierter Fisch, nachhaltige Fischerrei

Preis für 
Angestellte 
VobaKaGö

Puten-Schmand-Braten mit 
Kohlrabigemüse und 

Ofenkartoffeln

Knusprige Spanferkelkeule 
mit Bratensauce, 

Röstitalern und Salat vom 
Buffet

Paniertes Schweine oder 
Putenschnitzel mit 

Schmand oder Paprikasauce 
und Pommes Frites

Hausmacher Bratwurst mit 
Zwiebelsauce, Rahmwirsing 

und Kartoffeln

Paniertes Rotbarschflet mit 
Kartoffelsalat und 
Remouladensauce

Tagesgericht II
Regional / Optimal/ 

Nachhaltig
TO GO  
Im Haus

Matjesflet mit 
Hausfrauensauce, grünen 

Bohnen und Kartoffeln

Kalbsleber mit 
Schmorzwiebeln, 

Äpfeln, Bratensauce 
und Kartoffelpürree

Kalbsgulasch, Zürcher Art, 
mit Champignons und 

Spätzle

Rinderschmorbraten mit 
Kartoffelgratin und 

Rotkraut

Wildschweinbratwurst 
„Himmel und Erd“, mit 
Sükartoffelpürree und 
Apfel

Tagesgericht III Chili Sin Carne mit 
Räuchertofu und 

Kräuterreis
Überbackener Fenchel mit 

Ratatouille und Polenta

Bärlauchnudeln mit 
geriebenem Hartkäse, 

Kirschtomatenkompot und 
Salat

Shakshuka, würziges 
Paprikaragout mit Spiegelei 

und Reis
Nudelaufauf mit 

Thymiansauce

Rahmgeschnetzeltes mit 
Reis

Rahmgeschnetzeltes mit 
Reis

Rahmgeschnetzeltes mit 
Reis

Rahmgeschnetzeltes mit 
Reis

Rahmgeschnetzeltes mit 
Reis

griechischer Joghurt mit 
Mandeln und Honig

Bei Fragen zu enthaltenen Allergen oder Zusatzstoffen sowie Herkunf der Produkte, wenden 
Sie sich gerne an uns!


	Bankcarrée

