
Haack im bankcarrée - Speiseplan vom 06.10.-10.10.2025 KW 41

Preis Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe2,00 €

Tagesgericht I 7,70 €

TO GO

8,40 €
Im Haus

8,80 €

10,50 €

13€ / 14€ 13€ / 14€ 13€ / 14€ 13€ / 14€ 13€ / 14€

7,50 €

TO GO

8,30 €

Im Haus
8,70 €

Wochengericht 7,00 €

TO GO
7,30 €
Im Haus
7,60 €

Beilagensalat 2,50 € Tagesgericht I, III, und Wochengericht inklusive Beilagensalat 9,90€, Beilagensalat einzeln 2,50€

7,70 € 8,50 € Vom Buffet Vom Buffet Vom Buffet Vom Buffet Vom BuffetGroßer Salatteller

Beilagen, je

2,00 € Kartoffeln Reis, Spätzle Kartoffeln

2,50 €
Sauerkraut, Spinat Paprikaragout Rotkraut Mandelbrokkoli, Rahmwirsin Romanesco

3,00 € Bratkartoffeln Pommes Frites Kartoffelgratin Kartoffelgratin

Dessert Fruchtquarkspeise Malaga-Pudding Eiscreme2,00 €

Bestellservice: Tel. 0561 / 7893 1177 - Haack im bankcarrée GmbH- Rudolf-Schwander-Str. 3, 34117 Kassel Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Haack mit Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten!

Öffnungszeiten: 7.00 - 14:00 Mittagessen: 11.30 - 14:00 *enthält Pökelsalz(Konservierungsstoff)

vegetarisch Vegan
Betriebsferien 2025: 30.05.,20.06., 24.12.-02.01.

Regional MSC zertifizierter Fisch, nachhaltige Fischerrei

Preis für 
Angestellte 
VobaKaGö

Kassler mit Bratensauce, 
Sauerkraut und Kartoffeln

Hähnchenbrust in 
Kräuterpanade mit 
Paprikaragout und 

Bratkartoffeln

Paniertes Schweine oder 
Putenschnitzel mit Kräuter-

Speck-Sauce oder 
Rahmsauce und Pommes 

Frites

Hausgemachter Hackbraten 
mit Rahmwirsing und 

Kartoffelgratin

Paniertes Seelachsflet mit 
Senfsauce, Kartoffeln 

Romanesco

Tagesgericht II
Regional / Optimal/ 

Nachhaltig
TO GO  
Im Haus

Hähnchenbrust, Bio-
Hof Hirschle, in 

Schmand-Speck-Sauce 
mit Bandnudeln und 

Spinat

Kalbsschnitzel mit 
Pffferlingssauce und 

Bratkartoffeln
Hirschkalbsgulasch mit 
Spätzle und Rotkraut

Entenkeule mit 
Mandelbrokkoli und 

Kroketen

Rinderbraten mit 
Rotweinsauce, 

Kartoffelgratin und 
buntem Gemüse

Tagesgericht III Spinatknödel mit buntem 
Gemüse und Käsesauce

Gnoccis mit Kürbisragout, 
gerösteten 

Sonnenblumenkernen und 
Parmesan

Kat-Katha, indisches 
Kichererbsen-Curry mit 

Zuckerschoten, 
Süßkartoffel, Bohnen und 

Reis

Auberginen-Cordon-Bleu 
mit Tomatenragout und 

Kroketen

Linsen-Bratling mit Rote-
Bete-Meerretch-Sauce 

Romanesco und Kartoffeln

Nordhessische 
Kartoffelsuppe mit 

Kochwurst, Schmand 
und Baguette

Nordhessische 
Kartoffelsuppe mit 

Kochwurst, Schmand 
und Baguette

Nordhessische 
Kartoffelsuppe mit 

Kochwurst, Schmand 
und Baguette

Nordhessische 
Kartoffelsuppe mit 

Kochwurst, Schmand 
und Baguette

Nordhessische 
Kartoffelsuppe mit 

Kochwurst, Schmand 
und Baguette

Schmandcreme mit 
Zwetschgen

Vanillepudding mit 
Fruchtsauce

Bei Fragen zu enthaltenen Allergen oder Zusatzstoffen sowie Herkunf der Produkte, wenden 
Sie sich gerne an uns!


	Bankcarrée

