
Haack im bankcarrée - Speiseplan vom 09.02.-13.02.2026 KW 7

Preis Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe2,00 €

Tagesgericht I 7,70 € 8,80 €

10,50 €

18,00 € 14,00 € 14,00 € 14,00 € 14,00 €

7,50 € 8,70 €

Fitness-Teller

12€ / 18€ 7,70€ / 8,80€ 7,50€ / 8,70€ 10,50€ / 14€ 8€ / 9,30€

Wochengericht 7,00 € 7,60 €

Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€Salat vom Buffet

Tagesgericht I, Tagesgericht III oder Wochengericht inklusive Kleiner Salat vom Buffet 9,90€

Beilagen je 2,50 €
Cole-Slaw Wirsing Rotkraut Wurzelgemüse Wirsing

3,00 € Pommes Frites Kartoffelpürree Pommes Frites Bratkartoffeln

Dessert Sahne-Quark mit Kirschen Schokoladenpudding2,00 €

Bestellservice: Tel. 0561 / 7893 1177 - Haack im bankcarrée GmbH- Rudolf-Schwander-Str. 3, 34117 Kassel vegetarisch Regional Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Haack mit Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten!

Öffnungszeiten: 7.00 - 14:00 Mittagessen: 11.30 - 14:00 *enthält Pökelsalz(Konservierungsstoff) vegan nachhaltige Fischerrei
Betriebsferien 2026 30.3.-10.4., 15.5., 5.6.,29.6.-10.7.,24.12.-31.12.

Preis für 
Angestellte 
VobaKaGö

Schweinesteak mit würziger 
Sauce, Pommes Frites und 

Cole-Slaw
Puten-Schmand-Braten mit 

Brokkoli und Röstecken

Schweine oder 
Putenschnitzel mit Sauce 

Hollandaisse oder 
Mozzarella-Tomaten-Sauce 

und Pommes Frites

Hausgemachter Hackbraten 
mit Pfefferrahmsauce, 

Spätzle und Kaisergemüse

Paniertes Fischflet mit 
Bratkartoffeln und 
Remouladensauce

Tagesgericht II
Regional / Optmal/ 

Nachhaltg

Aus dem Wok:   
Rehrücken mit Pilzen, 

Creme Fraiche und 
Teller-Röst

Leber vom Angusrind, 
Bio-Hof Hirschle, mit 

Äpfeln, Zwiebeln, 
Kartoffelpürree und 

Bratensauce

Wildgulasch mit 
Rotkraut und 

Kartoffelgratn

Frühlingsrolle mit 
Erdnusssauce, Hähnchen 

Sprossengemüse und 
Nudeln aus dem WOK

Short-Rib vom 
Angusrind, Bio-Hof 

Hirschle, mit Wirsing 
und Buterspätzle

Tagesgericht III Blumenkohl-Käse-Aufauf 
mit Ofenkartoffeln und 

Aurora-Sauce

Käse-Schnitzel mit 
Rahmsauce, Wirsing und 

Spätzle

Pasta mit roter-Linsen-
Bolognese, Tofu und 

geriebenem Hartkäse (ohne 
Käse vegan)

Teller-Röst mit Sauerrahm, 
gebratenem Wurzelgemüse 

und Salat

Vegetarisches Gyros mit 
Weizenprotein, Kräuterreis 

und Tzazikki

Volks-
bank

Externe 
Gäste

Rehrücken mit Pilzen, 
Ofenkartoffeln und Salat

Puten-Braten mit 
Bratensauce, Brokkoli und 

Spätzle

Pasta mit roter-Linsen-
Bolognese, Tofu und 

geriebenem Hartkäse (ohne 
Käse vegan)

Frühlingsrolle mit 
Sojasauce, Hähnchen, 
Sprossengemüse und 
Nudeln aus dem Wok

Fischflet mit Kräuterreis, 
Knoblauch-Joghurt und 

Salat

Nordhessischer 
Kartoffeleintopf mit 

Schmand, Kochwurst* 
und Baguette

Nordhessischer 
Kartoffeleintopf mit 

Schmand, Kochwurst* 
und Baguette

Nordhessischer 
Kartoffeleintopf mit 

Schmand, Kochwurst* 
und Baguette

Nordhessischer 
Kartoffeleintopf mit 

Schmand, Kochwurst* 
und Baguette

Nordhessischer 
Kartoffeleintopf mit 

Schmand, Kochwurst* 
und Baguette

Schmandcreme mit 
Limete

Grießfammerie mit 
Fruchtsauce

Eiscreme mit 
Schokoladensauce

Bei Fragen zu enthaltenen Allergen oder Zusatzstoffen sowie Herkunf der Produkte, wenden 
Sie sich gerne an uns!
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