
Haack im bankcarrée - Speiseplan vom 16.02.-20.02.2026 KW 8

Preis Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe2,00 €

Tagesgericht I 7,70 € 8,80 €

10,50 €

14,00 € 14,00 € 14,00 € 14,00 € 14,00 €

7,50 € 8,70 €

Fitness-Teller

7,50€ / 8,70€ 7,50€ / 8,70€ 10,00 € 7,70€ / 8,80€ 7,50€ / 8,70€

Wochengericht 7,00 € 7,60 €

Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€Salat vom Buffet

Tagesgericht I, Tagesgericht III oder Wochengericht inklusive Kleiner Salat vom Buffet 9,90€

Beilagen je 2,50 €
Cole-Slaw Wirsing Rotkraut Wurzelgemüse Wirsing

3,00 € Pommes Frites Kartoffelpürree Pommes Frites Bratkartoffeln

Dessert Vanillepudding Mandelpudding Milchreis mit Apfelmus2,00 €

Bestellservice: Tel. 0561 / 7893 1177 - Haack im bankcarrée GmbH- Rudolf-Schwander-Str. 3, 34117 Kassel vegetarisch Regional Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Haack mit Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten!

Öffnungszeiten: 7.00 - 14:00 Mittagessen: 11.30 - 14:00 *enthält Pökelsalz(Konservierungsstoff) vegan nachhaltige Fischerrei
Betriebsferien 2026 30.3.-10.4., 15.5., 5.6.,29.6.-10.7.,24.12.-31.12.

Preis für 
Angestellte 
VobaKaGö

Hausmacher Bratwurst mit 
Bratensauce, Rahmkohlrabi 

und Kartoffeln

Kasseler-Braten mit 
Bratensauce, Kartoffelgratn 

und buntem Brokkoli-
Gemüse

Paniertes Schweine oder 
Putensschnitzel mit BBQ-

Bacon-Sauce oder 
Pilzrahmsauce und Pommes 

Frites

Schweineflet mit 
Waldpilzhollandaisse, 

Buterspätzle und buntem 
Gemüse

Rotbarschflet mit 
Senfsauce, Rahmspinat und 

Kartoffeln

Tagesgericht II
Regional / Optmal/ 

Nachhaltg

Rindfeisch (Bio-Hof 
Hirschle) mit 

Meerretchsauce, 
Wurzelgemüse und 

Kartoffeln 

Freiland-Hähnchen (Bio-
Hof Hirschle) in 

Burgundersauce, mit 
Herzoginkartoffeln und 

Wirsing

Ungarischer 
Rindersafgulasch (Bio-

Hof Hirschle) mit 
Kartoffelgratn und Salat 

vom Buffet

Steinbeißer-Bäckchen 
mit Kurkumasauce, 
Zuckerschoten und 

Bandnudeln

Wildschweinbraten mit 
Rotkraut und Klößen

Tagesgericht III
Kat Katha, indisches 
Gemüse-Curry mit 

Kichererbsen, Bohnen, 
Kokos und Reis

Überbackener Fenchel mit 
Ratatouille und Kräuterreis 

Vegetarische Kohlrabi-
Lasagne mit Hirtenkäse, 
Nüssen und Salat vom 

Buffet

Blumenkohl-Käse-Bratling 
mit buntem Gemüse und 

Ofenkartoffeln
Rührei mit Rahmspinat und 

Kartoffeln

Volks-
bank

Externe 
Gäste

Kat Katha, indisches 
Gemüse-Curry mit 

Kichererbsen, Bohnen, 
Kokos und Reis

Überbackener Fenchel mit 
Ratatouille und Kräuterreis 

Salateller vom Buffet mit 
Putenschnitzel

Schweineflet mit 
Kurkumasauce, buntem 

Gemüse und Ofenkartoffeln
Rührei mit Rahmspinat und 

Kartoffeln

Fleischkäse mit 
Rahmsauce und 

Kartoffelsalat

Fleischkäse mit 
Rahmsauce und 

Kartoffelsalat

Fleischkäse mit 
Rahmsauce und 

Kartoffelsalat

Fleischkäse mit 
Rahmsauce und 

Kartoffelsalat

Fleischkäse mit 
Rahmsauce und 

Kartoffelsalat

Sahnejoghurt mit 
Waldfrucht

Schokoladeneis mit 
Vanillesauce

Bei Fragen zu enthaltenen Allergen oder Zusatzstoffen sowie Herkunf der Produkte, wenden 
Sie sich gerne an uns!


	Bankcarrée

