
Haack im bankcarrée - Speiseplan vom 23.2.-27.2.2026 KW 9

Preis Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe2,00 €

Tagesgericht I 7,70 € 8,80 €

10,50 €

14,00 € 14,00 € 14,00 € 14,00 € 14,00 €

7,50 € 8,70 €

Fitness-Teller

7,50€ / 8,70€ 10,50€ / 14€ 7,50€ / 8,70€ 7,70€ / 8,80€ 7,50€ / 8,70€

Wochengericht 7,00 € 7,60 €

Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€Salat vom Buffet

Tagesgericht I, Tagesgericht III oder Wochengericht inklusive Kleiner Salat vom Buffet 9,90€

Beilagen je 2,50 €
Cole-Slaw 1 Ei extra = 1€ Sprossengemüse Paprikaragout Brokkoli

3,00 € Pommes Frites Rissollee-Kartoffeln Pommes Frites Kartoffelsalat Kartoffelpürree

Dessert Cappuccino-Creme Nougatpudding2,00 €

Bestellservice: Tel. 0561 / 7893 1177 - Haack im bankcarrée GmbH- Rudolf-Schwander-Str. 3, 34117 Kassel vegetarisch Regional Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Haack mit Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten!

Öffnungszeiten: 7.00 - 14:00 Mittagessen: 11.30 - 14:00 *enthält Pökelsalz(Konservierungsstoff) vegan nachhaltige Fischerrei
Betriebsferien 2026 30.3.-10.4., 15.5., 5.6.,29.6.-10.7.,24.12.-31.12.

Preis für 
Angestellte 
VobaKaGö

Pulled Pork mit Cole-Slaw 
BBQ-Sauce und Pommes 

Frites

Piccata Milanese vom 
Landschwein mit 

Kirschtomatensauce und 
Spaghet

Paniertes Schweine oder 
Putenschnitzel mit 

Zwiebelrahmsauce oder 
Chilly-Cheese-Sauce, 

Pommes Frites

Hausgemachte Frikadellen 
mit Erbsen-Möhren-

Gemüse und Kartoffeln

Paniertes Fischflet mit 
Weißweinsauce, Brokkoli 

und Kartoffeln

Tagesgericht II
Regional / Optmal/ 

Nachhaltg

Sauerbraten vom 
Eubacher 

Weideochsen mit 
Kroketen und 

Rotkraut

Chorizo-Bratwurst mit 
Kürbis-Ragout, Risollee-

Kartoffeln und Aioli

Scholle im Ganzen 
gebraten mit 

Petersilienkartoffeln und 
Salat vom Buffet

Wiener Back-Huhn, Bio-
Hof Hirschle, mit 

Kürbiskern-Majonaise 
und Kartoffelsalat

Rinder-Roulade 
Hausfrauen Art mit 

glasierten Möhren und 
Kartoffelpürree

Tagesgericht III
Bärlauch-Nudeln mit 

Tomatenragout, 
geriebenem Hartkäse und 

Salat vom Buffet

Kasseler Grüne Sauce mit 2 
gekochten Eiern und 

Kartoffeln

Geschmorte Möhre mit 
Sprossengemüse und 

Ingwer-Kokos-Reis

Quinoa-Bratling mit 
Guacamole und 
Paprikaragout

Sellerie-Schnitzel in Käse-Ei-
Hülle mit Thymiansauce 

und Nudeln

Volks-
bank

Externe 
Gäste

Bärlauch-Nudeln mit 
Tomatenragout, 

geriebenem Hartkäse und 
Salat vom Buffet

Chorizo-Bratwurst mit 
Kirschtomatensauce, 

Kartoffeln und Salat vom 
Buffet

Geschmorte Möhre mit 
Sprossengemüse und 

Ingwer-Kokos-Reis

Quinoa-Bratling mit 
Paprikaragout und 

Kartoffeln

Paniertes Fischflet mit 
Thymiansauce, Brokkoli und 

Kartoffeln

Lasagne Bolognese mit 
Hackfeischsauce und 
geriebenem Hartkäse

Lasagne Bolognese mit 
Hackfeischsauce und 
geriebenem Hartkäse

Lasagne Bolognese mit 
Hackfeischsauce und 
geriebenem Hartkäse

Lasagne Bolognese mit 
Hackfeischsauce und 
geriebenem Hartkäse

Lasagne Bolognese mit 
Hackfeischsauce und 
geriebenem Hartkäse

Griechischer Joghurt mit 
Honig und Mandeln

Sahne-Quark mit 
Mandarinen

Bei Fragen zu enthaltenen Allergen oder Zusatzstoffen sowie Herkunf der Produkte, wenden 
Sie sich gerne an uns!


	Bankcarrée

