
Haack im bankcarrée - Speiseplan vom 02.03.-06.03.2026 KW 10

Preis Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe2,00 €

Tagesgericht I 7,70 € 8,80 €

10,50 €

14,00 € 14,00 € 14,00 € 14,00 € 14,00 €

7,50 € 8,70 €

Fitness-Teller

10,50€/14€ 10,50€ / 14€ 10,00 € 7,70€ / 8,80€ 7,70€/8,80€

Wochengericht 7,00 € 7,60 €

Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€ Groß 8,50€ / Klein 3,50€Salat vom Buffet

Tagesgericht I, Tagesgericht III oder Wochengericht inklusive Kleiner Salat vom Buffet 9,90€

Beilagen je 2,50 €
Spitzkohl Brokkoli Spinat Ofenkartoffeln Schmorkraut

3,00 € Bratkartoffeln Gnocchi Pommes Frites Kartoffelgratin Rissollee-Kartoffeln

Dessert Sahnejoghurt mit Pfirsich Limetten-Schmand Schokoladenpudding Waldfruchtcreme2,00 €

Bestellservice: Tel. 0561 / 7893 1177 - Haack im bankcarrée GmbH- Rudolf-Schwander-Str. 3, 34117 Kassel vegetarisch Regional Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Haack mit Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten!

Öffnungszeiten: 7.00 - 14:00 Mittagessen: 11.30 - 14:00 *enthält Pökelsalz(Konservierungsstoff) vegan nachhaltige Fischerrei
Betriebsferien 2026 30.3.-10.4., 15.5., 5.6.,29.6.-10.7.,24.12.-31.12.

Preis für 
Angestellte 
VobaKaGö

Spießbraten mit Rotwein-
Zwiebel-Jus, Bratkartoffeln 

und Spitzkohl
Böhmisches Bierfeisch vom 

Landschwein mit Spätzle

Allgäuer Schnitzel vom 
Schwein mit Speck und 

Zwiebeln überbacken oder 
Putenschnitzel mit 

Rahmsauce, Pommes Frites

Hähnchenbrust mit Kerbel-
Rahmsauce, Ofenkartoffeln 

und Wirsing

Rotbarschfilet mit Dillsauce, 
Rissollee-Kartoffeln und 

Salat

Tagesgericht II
Regional / Optimal/ 

Nachhaltig

Zanderfilet mit 
Tomatenragout und 

Bärlauchnudeln

Brust vom Weide-
Hähnchen, Bio-Hof 

Hirschle, mit geröstetem 
Wirsing und Gnocci

Lachsfilet mit Safran-
Kurkuma-Sauce, 

Kartoffeln und Spinat

Ungarischer Rinder-Saf-
Gulasch vom Eubacher 

Weideochsen mit 
Apfelrotkraut und 

Kartoffelgratin

Wildschweinbratwurst 
mit Rahmsauce, 

Schmorkraut und 
Rissollee-Kartoffeln

Tagesgericht III Nudelaufauf mit 
mediteranem Gemüse und 

geriebenem Hartkäse

Gemüse-Strudel mit 
Blumenkohl-Frikadelle, 

Brokkoli und Kräuterrahm

Rote-Bete-Kartoffel-Aufauf 
mit Kurkumasauce und 

Spinat

Waldpilze a la creme mit 
Semmelknödel-Aufauf und 

Salat vom Buffet

Rote Bete Frikadellen mit 
Kokos-Kürbis-Rahm, 

Schmorkraut und bunten 
Nudeln

Volks-
bank

Externe 
Gäste

Zanderfilet mit 
Tomatenragout und 

Bärlauchnudeln

Brust vom Weide-
Hähnchen, Bio-Hof Hirschle, 
mit geröstetem Wirsing und 

Gnocci

Großer Salat vom Buffet mit 
Putenschnitzel

Hähnchenbrust mit Kerbel-
Rahmsauce, Ofenkartoffeln 

und Salat

Rotbarschfilet mit Dillsauce, 
Rissollee-Kartoffeln und 

Salat

Geschnetzeltes mit 
Pilzrahmsauce und Reis

Geschnetzeltes mit 
Pilzrahmsauce und Reis

Geschnetzeltes mit 
Pilzrahmsauce und Reis

Geschnetzeltes mit 
Pilzrahmsauce und Reis

Geschnetzeltes mit 
Pilzrahmsauce und Reis

Milchreis-Soufee mit 
Fruchtsauce

Bei Fragen zu enthaltenen Allergen oder Zusatzstoffen sowie Herkunf der Produkte, wenden 
Sie sich gerne an uns!


	Bankcarrée

