* REGIONAL - SAISONAL - MODERN - BODENSTANDIG *
Die dffentliche Kantine — fur alle.
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Hiahnchenbrust Hausmacher Bratwurst Paniertes Schweineschnitzel Schweinebraten

': : : Fischfilet in Parmesan-Ei-Hiille =

é in Knusperpanade mit Bratensauce, oder Hiahnchenbrust nach Brauhaus-Art mit Ratatouille und Spaghetti E

= mit Pommes Frites Sauerkraut und Kartoffeln mit Zwiebelsauce oder Rahmsauce mit Dunkelbiersauce =

= und Paprikasauce und Pommes Frites W und Semmelknédel ﬂ a &

= ‘ =

& e S Backhendl Fleischpflanzerl vom Kalb Eierknopfle Altbayrisches Schnitzel :

Yy & Ne vy mit bayrischem Kartoffelsalat mit Eierschwammerlsauce, mit Allgauer Bergkase, mit Senf, Kren und Bratkartoffeln | =

Al und Kriutermayo ‘ Erddpfelpliiree und bayrisch Kraut Rostzwiebeln, Bratensauce I

= — ‘ und Salat =

Munchner Weiwiirste @ W W W =

| mit Senf, Laugenbrezel =

|  und Radi-Salat Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch -

= Ravioli mit Spinat-Kéase-Fiillung, Gebackene Rote Bete Hausgemachte Kartoffelpuffer Spaghetti al Arabiata o

ﬂ Vegetar lSCl‘} Tomatenragout-Parmesansauce mit Linsen, gerdsteten Kernen mit Apfelbrei mit geriebenem Hartkise =
Kasseler Griine Sauce und frischem Blattspinat

\
und SiiRkartoffelpiiree und Salat vom Buffet -

\

|

mit 2 gekochten Eiern
und Kartoffeln ﬂ

v/ Topfencreme mit Friichten

v/ Vanillepudding mit
Apfelstrudel-Crumble

v/ Bayrisch Krem

v/ Schokoladenpudding mit
Zwetschgenroster

v/ Eiscreme

Fleischkase : v Saisonale Blattsalate
mit bayrischem P v/ Rohkost aus regionalem Anbau
Kartoffelsalat £ P segw v Hausgemachte Dressings
e v Kartoffel- oder Krautsalat
v Verschiedene Toppings
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Regionale Zutaten Nachhaltig genieen Fiir alle Gaste
von ausgewdhlten Partnern aus der Umgebung fiir eine bessere Zukunft ob Mitarbeiter, Besucher oder Nachbarm




